
NUOVO 

MENÙ



P R I M I

R I SO T TO  A L  RAD I C CH I O  ROS SO ,  AMARONE
E  GRANA  PADANO

€ 1 3

P L I N  A L L E  3  CARN I ,  BURRO  D I
NORMAND I A  E  S A L V I A

€ 1 3

CH I T ARRA  T RA F I L A T A  A L  BRONZO ,

GUANC I A L E  V ECCH I O  VARZ I ,  PACH I NO  E
C I PO L L A  D I  T ROPEA

€ 1 4

P ACCHER I  RUV I D I ,  P E P ERON I  DE L
P EQU I L L O  E  ACC I UGHE  DE L  CAN TABR I CO

€ 1 3

R I G A TON I  COZZE  E  VONGO L E  A L L A
CARBONARA

€ 1 4

ANTIPASTI

RUSTICO  DI  PORCINI  E  FONDUTA  DI  MORBIER
€11

VITELLO  TONNATO  DELLA  TRADIZIONE
€13

TARTARE  DI  FASSONA  CON  VERDURE
ALL 'AGRODOLCE

€15

CARPACCIO  DI  SPADA  MARINATO ,  FINOCCHI  E
ARANCE

€12

GAMBERO  ALL 'OCCHIO  DI  BUE
€14

T A G L I E R I

PA L E T A  GRAN  RE S ERVA  2 4  MES I ,

CHOR I ZO  E  CABEZA TA  CON  PANE  Y
TOMA T E

€ 1 8

NAZ I ONA L E  E  FORMAGG I
€ 1 8



SECONDI

ARROSTO DELLA VENA 48H IN VASO COTTURE E

PATATA AROMATICA

€18

PUNTINE DI SUINO IBERICO E RADICCHIO TARDIVO AL

PORTO

€17

POLPO SCOTTATO, PATATA AMERICANA, OLIVE RIVERA E

CLOROFILLA DI PREZZEMOLO

€16

SALMONE AL PUNTOROSA, CAVOLO NERO, SOYA E 

MAIONESE ALLA SENAPE

€18

TATIN DI CIPOLLA, FONDUTA DI GRANA E 

GELATO AL PARMIGIANO

€14

CONTORNI E INSALATE

PATATE AROMATICHE

€5

PATATE AL FORNO

€5

CAESAR SALAD
INALATA, POMODORINICILIEGINO, POLLO GRIGLIATO CON 

CROSTINI DORATI, PARMIGIANO

€13

NICOISE
INSALATA, FAGIOLINI, TONNO, UOVO, PATATE LESSE E

POMODORINI

€10



MENÙ CONVIVIALE

PACCHERI RUVIDI, PEPERONI DEL PEQUILLO E ACCIUGHE

DEL CANTABRICO

SALMONE AL PUNTOROSA, CAVOLO NERO, SOYA E

MAIONESE ALLA SENAPE

COCCOLE FINALI

€25

MENÙ DEL TERRITORIO
PLIN ALLE 3 CARNI, BURRO DI NORMANDIA E SALVIA

ARROSTO DELLA VENA 48H IN VASO COTTURE E

PATATA AROMATICA

COCCOLE FINALI

€25


